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Vellutata al rosmarino con crostini croccanti, risotto
cremoso con erbe fresche e chips di Parmigiano,
tagliatelle profumate e porcini impanati, croccanti
fuori, serviti con maionese delicata e polenta dorata.

E per gli amanti dei sapori decisi, una lombata di cervo

con gratin di patate, verdure autunnali e funghi porcini:

un piatto intenso e raffinato.

Per chi vuole gustare piu sapori, proponiamo una
degustazione con flan morbido, bruschette ai porcini
trifolati e porcini croccanti.

Componi il tuo piatto come preferisci: croccanti,
morbidi o saltati, pensati per esaltare la freschezza
del prodotto.

Rosmarin-Cremesuppe mit knusprigen Cro(tons, cremi-
ges Risotto mit frischen Krdutern und Parmesan-Chips,
duftende Tagliatelle und knusprig panierte Steinpilze,
serviert mit feiner Mayonnaise und goldener Polenta.

Und fur Liebhaber kréftiger Aromen: Hirschlende mit
Kartoffelgratin, herbstlichem Gemiise und frischen
Steinpilzen - ein intensives und raffiniertes Gericht.

Fir alle, die mehrere Geschmacksrichtungen entdecken
mochten, bieten wir eine Degustation mit zartem Flan,
Bruschette mit sautierten Steinpilzen und knusprigen
Steinpilzen.

Stelle dir dein Gericht ganz nach deinem Geschmack
zusammen - knusprig, zart oder sautiert -, alles darauf
abgestimmt, die Frische und Qualitdt der Zutaten
hervorzuheben.



CAESAR'S

Caesar's Restaurant
Via Gabbietta 3
6614 Brissago

+41 9178616 18

brissago@sunstar.ch Sunstar BRISSAGO

caesars-restaurant.ch Swiss HOTEL coLLECTION




Veloutée au romarin avec croltons croustillants, risotto
crémeux aux herbes fraiches et chips de Parmesan,
tagliatelle parfumées et cépes panés, croustillants &
I'extérieur, servis avec une délicate mayonnaise et de
la polenta dorée.

Et pour les amateurs des golts prononcés : une longe
de cerf avec gratin de pommes de terre, légumes
d'automne et cepes - un plat intense et raffiné.

Pour ceux qui souhaitent goQter plusieurs saveurs, nous
proposons une dégustation avec un flan fondant, des
bruschetta aux cépes sautés et des cépes croustillants.

Composez votre plat comme vous le souhaitez:
croustillants, fondants ou sautés — pensés pour exalter
la fraicheur du produit.

Rosemary velouté with crispy croutons, creamy risotto
with fresh herbs and Parmesan chips, fragrant tag-
liatelle, and breaded porcini - crispy on the outside,
served with delicate mayonnaise and golden polenta.

And for fans of bold tastes: venison loin with potato
gratin, autumn vegetables, and porcini mushrooms - an
intense and refined dish.

For those who wish to explore more flavors, we offer
a tasting plate with soft flan, bruschetta with sautéed
porcini, and crispy mushrooms.

Create your dish just how you like it: crispy, tender,
or sautéed - all designed to highlight the product's
freshness.



